
(57)【要約】

　　【課題】　きれいに整った外観に焼くことができ、

焼いて調理した後にきれいに分割することができ、さら

に、調理する前の分割のしやすさを考慮した切り餅を提

供する。

　　【解決手段】　上面２と下面３には十字の切り込み

５，５’，７，７’を入れ、側面８，８’には横方向の

切り込み９，９’を入れた。きれいに整った外観に焼く

ことができ、焼いて調理した後にきれいに分割すること

のできる切り餅を提供することができる。長辺４と略平

行な切り込み５，５’の深さを切り餅１の厚さＨの３０

～４０％とし、短辺６と略平行な切り込み７，７’の深

さを切り餅１の厚さＨの２０～３０％とした。切り餅１

の長辺４と略平行な切り込み５，５’と、切り餅１の短

辺６と略平行な切り込み７，７’のどちらでも、同程度

の力加減で割ることのできる切り餅を提供することがで

きる。

【選択図】　　図１
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
上 面 ， 下 面 ， お よ び 側 面 に 切 り 込 み を 入 れ た こ と を 特 徴 と す る 切 り 餅 。
【 請 求 項 ２ 】
前 記 上 面 と 下 面 に は 十 字 の 切 り 込 み を 入 れ 、 前 記 側 面 に は 横 方 向 の 切 り 込 み を 入 れ た こ と
を 特 徴 と す る 請 求 項 １ 記 載 の 切 り 餅 。
【 請 求 項 ３ 】
前 記 十 字 の 切 り 込 み は 、 切 り 餅 の 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切 り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切
り 込 み か ら な り 、 前 記 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の 深 さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ３ ０ ～ ４ ０ ％ と し
、 前 記 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の 深 さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ２ ０ ～ ３ ０ ％ と し た こ と を 特 徴 と
す る 請 求 項 ２ 記 載 の 切 り 餅 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
　 本 発 明 は 、 切 り 餅 に 関 す る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
　 切 り 餅 を 焼 い て 調 理 す る と 、 加 熱 さ れ た 餅 の 内 部 か ら 発 生 す る 水 蒸 気 に よ っ て 切 り 餅 が
膨 ら み 、 切 り 餅 の 表 面 の や わ ら か い 部 分 か ら 内 部 の 餅 や 水 蒸 気 が 飛 び 出 し た り 、 餅 の 表 面
が 均 一 に 固 化 し た 場 合 に は 不 特 定 の 箇 所 の 表 面 が 割 れ て そ の 割 れ た 部 分 か ら 内 部 の 餅 や 水
蒸 気 が 飛 び 出 し た り し て 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 切 り 餅 を 焼 く こ と は 非 常 に 困 難 で あ っ た
。
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 ま た 、 焼 い て 調 理 し た 切 り 餅 を 半 分 に 分 割 す る 場 合 な ど は 、 表 面 が 一 様 に 硬 く 内 部 が や
わ ら か い た め 、 不 特 定 の 箇 所 か ら 分 割 さ れ て し ま い 、 き れ い に 分 割 す る こ と は 困 難 で あ っ
た 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
　 さ ら に 、 調 理 す る 前 の 切 り 餅 は 硬 い た め に 、 容 易 に 分 割 す る こ と が で き な か っ た 。 な お
、 上 下 か ら 切 り 込 み を 入 れ た も の が 知 ら れ て い る が （ 例 え ば 、 特 許 文 献 １ 、 特 許 文 献 ２ を
参 照 。 ） 、 分 割 の し や す さ ま で 考 慮 し た も の で は な か っ た 。
【 特 許 文 献 １ 】 特 開 昭 ５ ５ － ２ ５ ４ １ ６ 号 公 報
【 特 許 文 献 ２ 】 特 開 平 １ ０ － １ ６ ５ １ ２ １ 号 公 報
【 発 明 の 開 示 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ５ 】
　 本 発 明 は 、 上 記 の 欠 点 を 克 服 し 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し
た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と が で き 、 さ ら に 、 調 理 す る 前 の 分 割 の し や す さ を 考 慮 し た 切
り 餅 を 提 供 す る こ と を 目 的 と す る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 本 発 明 の 請 求 項 １ 記 載 の 切 り 餅 に よ れ ば 、 上 面 ， 下 面 ， お よ び 側 面 に 切 り 込 み を 入 れ る
こ と で 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ
と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 ま た 、 本 発 明 の 請 求 項 ２ 記 載 の 切 り 餅 に よ れ ば 、 前 記 上 面 と 下 面 に は 十 字 の 切 り 込 み を
入 れ 、 前 記 側 面 に は 横 方 向 の 切 り 込 み を 入 れ る こ と で 、 よ り 確 実 に 、 き れ い に 整 っ た 外 観
に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る
こ と が で き る 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 さ ら に 、 本 発 明 の 請 求 項 ３ 記 載 の 切 り 餅 に よ れ ば 、 前 記 十 字 の 切 り 込 み は 、 切 り 餅 の 長
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辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切 り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み か ら な り 、 前 記 長 辺 と 略 平 行
な 切 り 込 み の 深 さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ３ ０ ～ ４ ０ ％ と し 、 前 記 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の 深
さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ２ ０ ～ ３ ０ ％ と す る こ と で 、 調 理 す る 前 の 分 割 の し や す さ を 考 慮 し て
、 切 り 餅 の 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切 り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の ど ち ら で も 、
同 程 度 の 力 加 減 で 割 る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 本 発 明 の 請 求 項 １ 記 載 の 切 り 餅 に よ れ ば 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い
て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ０ 】
　 本 発 明 の 請 求 項 ２ 記 載 の 切 り 餅 に よ れ ば 、 よ り 確 実 に 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と
が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き
る 。
【 ０ ０ １ １ 】
　 本 発 明 の 請 求 項 ３ 記 載 の 切 り 餅 に よ れ ば 、 調 理 す る 前 の 分 割 の し や す さ を 考 慮 し て 、 切
り 餅 の 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切 り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の ど ち ら で も 、 同 程
度 の 力 加 減 で 割 る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 の 形 態 】
【 ０ ０ １ ２ 】
　 以 下 、 本 発 明 に お け る 好 ま し い 実 施 例 に つ い て 、 添 付 図 面 を 参 照 し な が ら 説 明 す る 。
【 実 施 例 １ 】
【 ０ ０ １ ３ 】
　 本 発 明 の 切 り 餅 の 第 １ 実 施 例 に つ い て 、 図 １ ～ 図 ２ を 参 照 し な が ら 説 明 す る 。 図 １ に お
い て 、 １ は 切 り 餅 で あ っ て 、 切 り 餅 １ の 上 面 ２ と 下 面 ３ に は 、 そ れ ぞ れ 、 切 り 餅 １ の 長 辺
４ と 略 平 行 な 切 り 込 み ５ ， ５ ’ と 、 切 り 餅 １ の 短 辺 ６ と 略 平 行 な 切 り 込 み ７ ， ７ ’ か ら な
る 十 字 の 切 り 込 み が 入 れ ら れ て い る 。 ま た 、 本 実 施 例 の 切 り 餅 １ は 、 厚 さ Ｈ が １ ６ ｍ ｍ ，
長 辺 の 長 さ Ｌ が ６ ４ ｍ ｍ ， 短 辺 の 長 さ Ｗ が ４ ０ ｍ ｍ と な っ て お り 、 切 り 込 み ５ ， ５ ’ の 深
さ は と も に ６ ｍ ｍ 、 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の 深 さ は と も に ４ ｍ ｍ と な っ て い る 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 ま た 、 好 ま し く は 、 切 り 込 み ５ ， ５ ’ の 深 さ は 切 り 餅 １ の 厚 さ Ｈ の ３ ０ ～ ４ ０ ％ 、 切 り
込 み ７ ， ７ ’ の 深 さ は 切 り 餅 １ の 厚 さ Ｈ の ２ ０ ～ ３ ０ ％ と す る 。 本 実 施 例 で は 切 り 餅 １ の
厚 さ Ｈ は １ ６ ｍ ｍ で あ る か ら 、 好 ま し く は 、 切 り 込 み ５ ， ５ ’ の 深 さ は ４ ． ８ ～ ６ ． ４ ｍ
ｍ 、 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の 深 さ は ３ ． ２ ～ ４ ． ８ ｍ ｍ と す る 。 こ う す る こ と に よ っ て 、 切 り
込 み ５ ， ５ ’ と 、 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の ど ち ら で も 、 同 程 度 の 力 加 減 で 割 る こ と が で き る よ
う に な っ て い る 。
【 ０ ０ １ ５ 】
　 ま た 、 切 り 餅 １ の 長 辺 ４ と 平 行 な ２ つ の 側 面 ８ ， ８ ’ に は 、 横 方 向 、 す な わ ち 長 辺 ４ と
平 行 な 方 向 に そ れ ぞ れ ２ 本 の 切 り 込 み ９ ， ９ ’ が 入 れ ら れ て い る 。 こ の 切 り 込 み ９ ， ９ ’
の 深 さ は ６ ｍ ｍ と な っ て い る 。 な お 、 切 り 餅 １ の 短 辺 ６ と 平 行 な ２ つ の 側 面 10， 10’ に は
、 切 り 込 み は 設 け ら れ て い な い 。
【 ０ ０ １ ６ 】
　 な お 、 本 実 施 例 で は 切 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ を 十 字 に な る よ う に 構 成 し た が 、 こ れ に
限 ら ず 、 斜 め で あ っ て も 、 丸 や 曲 線 、 キ ャ ラ ク タ ー の 形 状 で あ っ て も よ く 、 ま た 、 本 数 も
何 本 で あ っ て も よ い 。 ま た 、 切 り 込 み ９ ， ９ ’ に つ い て も 、 形 状 や 本 数 は 本 実 施 例 に 示 し
た も の に 限 ら な い 。
【 ０ ０ １ ７ 】
　 製 造 方 法 は 、 ま ず 、 原 料 と な る 餅 米 を 精 米 、 洗 米 し 、 水 に 浸 漬 し て 水 分 を 吸 収 さ せ る 。
つ ぎ に 、 浸 漬 後 の 餅 米 を 蒸 し 、 餅 搗 を 行 う 。 そ し て 、 搗 き 上 が っ た 餅 を 均 一 の 厚 さ に 圧 延
し 、 冷 却 す る 。 餅 が 冷 却 さ れ て 固 化 し て か ら 、 １ 個 の 大 き さ に 切 断 す る と と も に 切 込 み ５
， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ ， ９ ， ９ ’ を 入 れ る 。 そ し て 、 必 要 に 応 じ て １ 個 ず つ 個 別 に 気 密 性 を 有
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す る 樹 脂 フ ィ ル ム に 無 菌 包 装 を 施 し 、 さ ら に 数 個 或 い は 十 数 個 単 位 で 集 合 包 装 を 施 し て も
よ い 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 つ ぎ に 、 作 用 に つ い て 説 明 す る 。 調 理 す る 前 に 分 割 す る 場 合 は 、 刃 物 を 使 用 す る こ と な
く 、 簡 便 に 切 餅 １ を 手 で 割 っ て 小 分 け に す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 オ ー ブ ン ト ー ス タ ー な ど で 焼 い て 調 理 す る 場 合 は 、 図 ２ に 示 す よ う に 始 め （ ａ ） の 形 状
で あ っ た 切 り 餅 １ は 、 加 熱 さ れ る に し た が っ て （ ｂ ） の 形 状 を 経 て 、 （ ｃ ） 、 そ し て （ ｄ
） の よ う に 膨 ら む 。 切 り 餅 １ が 膨 ら む 際 に 、 上 面 ２ の 切 り 込 み ５ ， ７ と 側 面 の 切 り 込 み ９
， ９ ’ が 開 き 、 切 り 餅 １ の 表 面 積 が 拡 大 す る と と も に 体 積 も 増 加 す る 。 ま た 、 切 り 込 み ５
， ７ ， ９ ， ９ ’ は 、 切 り 餅 １ の 内 部 で 発 生 し た 水 蒸 気 を 外 部 に 逃 が す 効 果 も あ る 。 こ の 表
面 積 の 拡 大 の 効 果 と 、 内 部 で 発 生 し た 水 蒸 気 を 逃 が す 効 果 に よ っ て 、 切 り 餅 １ が 加 熱 さ れ
る こ と に よ っ て 膨 ら む 際 に 略 直 方 体 の 形 を 保 っ た ま ま 切 り 餅 １ の 体 積 を 増 加 さ せ る こ と が
可 能 と な る 。 以 上 の こ と か ら 、 切 り 餅 １ が 加 熱 さ れ て 膨 ら む 際 に 、 固 化 し た 切 り 餅 １ の 表
面 の 不 特 定 の 箇 所 が 割 れ 、 そ の 箇 所 か ら 内 部 の 餅 が 飛 び 出 す 現 象 を 防 ぐ こ と が 可 能 と な り
、 図 ２ （ ｄ ） に 示 す よ う に 、 ほ ぼ 直 方 体 の 形 に 保 持 さ れ た ま ま 膨 れ る 。 そ し て 、 上 面 ２ を
ほ ぼ 水 平 に 保 っ た ま ま 膨 れ る の で 、 上 面 ２ の 全 面 に わ た っ て ほ ぼ 均 等 に 焦 げ 目 が 付 く 。 こ
の よ う に 、 本 実 施 例 の 切 り 餅 １ は 、 焼 い て 調 理 し た 場 合 、 形 状 、 焦 げ 目 な ど の 外 観 が 非 常
に 優 れ た 状 態 に 仕 上 げ る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ０ 】
　 ま た 、 焼 い て 調 理 し た 後 の 切 り 餅 を 分 割 す る 際 に は 、 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の 部 分 が そ の ほ
か の 部 分 よ り も 表 面 が 割 れ や す く な っ て い る の で 、 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の 部 分 か ら 容 易 に 分
割 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ １ 】
　 以 上 の よ う に 、 本 実 施 例 の 切 り 餅 １ に よ れ ば 、 上 面 ２ ， 下 面 ３ ， お よ び 側 面 ８ ， ８ ’ に
切 り 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ ， ９ ， ９ ’ を 入 れ た の で 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が
で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る
。
【 ０ ０ ２ ２ 】
　 ま た 、 前 記 上 面 ２ と 下 面 ３ に は 十 字 の 切 り 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ を 入 れ 、 前 記 側 面 ８
， ８ ’ に は 横 方 向 の 切 り 込 み ９ ， ９ ’ を 入 れ た の で 、 よ り 確 実 に 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に
焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ
と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ３ 】
　 さ ら に 、 前 記 十 字 の 切 り 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ は 、 切 り 餅 １ の 長 辺 ４ と 略 平 行 な 切 り
込 み ５ ， ５ ’ と 、 切 り 餅 １ の 短 辺 ６ と 略 平 行 な 切 り 込 み ７ ， ７ ’ か ら な り 、 前 記 長 辺 ４ と
略 平 行 な 切 り 込 み ５ ， ５ ’ の 深 さ を 切 り 餅 １ の 厚 さ Ｈ の ３ ０ ～ ４ ０ ％ と し 、 前 記 短 辺 ６ と
略 平 行 な 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の 深 さ を 切 り 餅 １ の 厚 さ Ｈ の ２ ０ ～ ３ ０ ％ と し た の で 、 調 理 す
る 前 の 分 割 の し や す さ を 考 慮 し て 、 切 り 餅 １ の 長 辺 ４ と 略 平 行 な 切 り 込 み ５ ， ５ ’ と 、 切
り 餅 １ の 短 辺 ６ と 略 平 行 な 切 り 込 み ７ ， ７ ’ の ど ち ら で も 、 同 程 度 の 力 加 減 で 割 る こ と の
で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 実 施 例 ２ 】
【 ０ ０ ２ ４ 】
　 本 発 明 の 切 り 餅 の 第 ２ 実 施 例 に つ い て 、 図 ３ を 参 照 し な が ら 説 明 す る 。 な お 、 第 １ 実 施
例 と 共 通 の 部 分 に は 同 じ 符 号 を 付 し 、 そ の 説 明 を 省 略 す る 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
　 本 実 施 例 で は 、 切 り 餅 １ の 短 辺 ６ と 平 行 な ２ つ の 側 面 10， 10’ に は 、 横 方 向 、 す な わ ち
短 辺 ６ と 平 行 な 方 向 に そ れ ぞ れ ２ 本 の 切 り 込 み 11， 11’ が 入 れ ら れ て い る 。 こ の 切 り 込 み
11， 11’ の 深 さ は 、 切 り 込 み ９ ， ９ ’ と 同 様 に ６ ｍ ｍ と な っ て い る 。 本 実 施 例 で は 、 実 施
例 １ で は 設 け ら れ て い な か っ た 切 り 込 み 11， 11’ を 入 れ る こ と に よ っ て 、 焼 い て 調 理 す る
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際 に よ り 均 一 に 、 切 り 餅 １ を ほ ぼ 立 方 体 の 形 に 保 持 さ せ た ま ま 膨 ら ま せ る こ と が で き る 。
そ し て 、 上 面 ２ を ほ ぼ 水 平 に 保 っ た ま ま 膨 れ る の で 、 上 面 ２ の 全 面 に わ た っ て ほ ぼ 均 等 に
焦 げ 目 が 付 く 。 こ の よ う に 、 本 実 施 例 の 切 り 餅 １ は 、 焼 い て 調 理 し た 場 合 、 形 状 、 焦 げ 目
な ど の 外 観 を 、 実 施 例 １ よ り も 良 好 な 優 れ た 状 態 に 仕 上 げ る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
　 以 上 の よ う に 、 本 実 施 例 の 切 り 餅 １ に よ れ ば 、 上 面 ２ ， 下 面 ３ ， お よ び 側 面 ８ ， ８ ’ ，
10， 10’ に 切 り 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ ， ９ ， ９ ’ ， 11， 11’ を 入 れ た の で 、 き れ い に 整
っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を
提 供 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ７ 】
　 ま た 、 前 記 上 面 ２ と 下 面 ３ に は 十 字 の 切 り 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ を 入 れ 、 前 記 側 面 ８
， ８ ’ ， 10， 10’ に は 横 方 向 の 切 り 込 み ９ ， ９ ’ ， 11， 11’ を 入 れ た の で 、 よ り 確 実 に 、
き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き
る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
　 本 発 明 は 上 記 実 施 例 に 限 定 さ れ る も の で は な く 、 本 発 明 の 要 旨 の 範 囲 に お い て 種 々 の 変
形 実 施 が 可 能 で あ る 。
【 実 施 例 ３ 】
【 ０ ０ ２ ９ 】
　 実 施 例 １ の 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ ｏ ． ３ ） 、 実 施 例 ２ の 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ ｏ ． ４ ） と 、 上 面 ２ と
下 面 ３ に 十 字 の 切 り 込 み ５ ， ５ ’ ， ７ ， ７ ’ を 入 れ て 側 面 ８ ， ８ ’ ， 10， 10’ に は 切 り 込
み を 入 れ て い な い 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ ｏ ． ２ ） 、 全 く 切 り 込 み を 入 れ て い な い 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ
ｏ ． １ ） の サ ン プ ル を 用 い て 、 焼 き 調 理 性 の 試 験 を 行 な っ た （ 図 ４ 参 照 ） 。
【 ０ ０ ３ ０ 】
　 オ ー ブ ン ト ー ス タ ー （ ９ ５ ０ Ｗ 　 Ｓ Ｈ Ａ Ｒ Ｐ 　 Ｋ Ｚ － Ｓ ２ ２ － Ｎ と 、 １ ０ ０ ０ Ｗ 　 Ｎ ａ
ｔ ｉ ｏ ｎ ａ ｌ 　 Ｎ Ｔ － Ｔ ５ １ ） を 用 い 、 上 記 切 り 餅 の サ ン プ ル を 各 ２ ０ 個 、 合 計 ８ ０ 個 を
加 熱 し た 。 は じ め に 、 室 温 ２ ０ ℃ で 、 オ ー ブ ン ト ー ス タ ー を ５ 分 間 空 焼 き し 、 そ の 後 ４ 分
間 放 冷 し た 後 、 切 り 餅 の サ ン プ ル ２ 個 を ３ 分 ５ ０ 秒 加 熱 し 、 ４ 分 間 放 冷 し た 後 、 つ ぎ の 切
り 餅 の サ ン プ ル ２ 個 を ３ 分 ５ ０ 秒 加 熱 し 、 以 下 、 同 様 の 操 作 を 繰 り 返 し た 。
【 ０ ０ ３ １ 】
　 切 り 餅 の サ ン プ ル の 焼 け 方 は 、 図 ５ に 示 す よ う に 、 全 体 が ほ ぼ 均 一 に 膨 ら ん だ も の （ 良
品 ） 、 横 か ら 見 た 際 に や や 上 方 へ 片 寄 っ て 膨 ら ん で い る も の 、 側 面 か ら 大 き く 餅 が 飛 び 出
し た も の （ 不 良 品 ） の ３ つ に 分 類 し 、 良 品 率 と 不 良 品 率 を 求 め た 。 ま た 、 加 熱 後 の 切 り 餅
の サ ン プ ル の サ イ ズ を 測 定 し 、 長 辺 の 長 さ Ｌ ， 短 辺 の 長 さ Ｗ ， 厚 さ Ｈ が 加 熱 前 か ら ど の く
ら い 膨 張 し た か を 膨 化 度 △ Ｌ ， △ Ｗ ， △ Ｈ と し て 求 め 、 そ の 合 計 を Ｓ と し た 。 そ の 結 果 を
表 １ ， 図 ６ に 示 す 。
【 ０ ０ ３ ２ 】
【 表 １ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ３ ３ 】
　 ま た 、 そ れ ぞ れ の 切 り 餅 の サ ン プ ル の 焼 け 方 を 、 図 ７ ～ 図 １ ０ の 写 真 に 示 し 、 こ れ ら の
焼 け 方 の 特 徴 を 図 １ １ ～ 図 １ ４ の 写 真 に 示 す 。 図 １ １ に 示 す よ う に 、 全 く 切 り 込 み を 入 れ
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て い な い 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ ｏ ． １ ） は 、 角 の 一 部 の み が 上 方 に 持 ち 上 が り 、 片 寄 っ て 膨 ら む
こ と が ほ と ん ど で あ っ た 。 図 １ ２ に 示 す よ う に 、 上 面 ２ と 下 面 ３ に 十 字 の 切 り 込 み ５ ， ５
’ ， ７ ， ７ ’ を 入 れ て 側 面 ８ ， ８ ’ ， 10， 10’ に は 切 り 込 み を 入 れ て い な い 切 り 餅 （ 試 験
Ｎ ｏ ． ２ ） は 、 や や 片 側 の 側 面 ８ （ 長 側 面 ） か ら 餅 が 飛 び 出 し 、 反 対 側 の 側 面 ８ ’ は 逆 に
内 側 へ ゆ が む 傾 向 に あ っ た 。 全 体 と し て み る と ほ ぼ 均 一 で あ る が 、 わ ず か に ゆ が ん で い る
印 象 で あ っ た 。 図 １ ３ に 示 す よ う に 、 実 施 例 １ の 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ ｏ ． ３ ） は 、 側 面 ８ ， ８
’ の 膨 ら み は 片 寄 り な く 膨 ら ん で お り 、 全 体 と し て も 均 一 に 膨 ら ん だ 。 図 １ ４ に 示 す よ う
に 、 実 施 例 ２ の 切 り 餅 （ 試 験 Ｎ ｏ ． ４ ） は 、 側 面 全 体 が わ ず か に 膨 ら み 、 全 体 と し て み て
も 非 常 に 均 一 に 膨 ら ん だ 。
【 ０ ０ ３ ４ 】
　 以 上 の 結 果 よ り 、 上 下 面 に 十 字 の 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） を 入 れ る こ と に よ り 、 オ ー ブ ン
ト ー ス タ ー で 焼 い て 調 理 し た と き に 、 直 方 体 の 形 状 を 保 持 し な が ら 均 一 に 膨 ら み 、 上 下 面
に 十 字 の 切 り 込 み を 入 れ な い 場 合 と 比 較 し て 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 飛
躍 的 に 調 理 性 が 向 上 す る こ と が 確 認 さ れ た 。 ま た 、 長 辺 の 側 面 （ 長 側 面 ） に ２ 本 の 切 り 込
み を 入 れ る こ と に よ り 、 さ ら に 調 理 性 が 向 上 し 、 過 剰 な 膨 化 も 抑 制 さ れ る こ と が 確 認 さ れ
た 。 さ ら に 、 側 面 全 周 に ２ 本 の 切 り 込 み を 入 れ る こ と に よ り 、 調 理 性 が さ ら に 大 き く 向 上
す る こ と が 確 認 さ れ た 。
【 実 施 例 ４ 】
【 ０ ０ ３ ５ 】
　 レ オ メ ー タ ー （ Ｆ Ｕ Ｄ Ｏ Ｕ 　 Ｒ Ｈ Ｅ Ｏ Ｍ Ｅ Ｔ Ｅ Ｒ 　 Ｎ Ｒ Ｍ － ２ ０ １ ０ Ｊ ） を 用 い て 、 最
大 荷 重 を 測 定 し 、 曲 げ 強 度 を 算 出 す る こ と で 、 切 り 餅 の 割 り や す さ の 試 験 を 行 な っ た 。 測
定 方 法 は 、 試 験 装 置 の 概 略 を 示 す 図 １ ５ の と お り で あ っ て 、 試 料 台 の 上 昇 に よ り ア ダ プ タ
部 で 最 大 荷 重 （ 破 壊 荷 重 ） の 測 定 を 行 な っ た 。
【 ０ ０ ３ ６ 】
　 測 定 部 位 は 、 図 １ ６ に 示 す よ う に 、 （ １ ） ～ （ ４ ） と し た 。 ま た 、 曲 げ 強 度 は 、 最 大 荷
重 よ り 計 算 で 求 め た 。 す な わ ち 、 最 大 荷 重 を Ｐ （ kgf） 、 試 料 の 高 さ を ｈ （ mm） 、 支 持 台
の 間 隔 を Ｉ （ mm） 、 試 料 の 直 径 を Ｄ （ mm） 、 試 料 の 幅 を Ｗ （ mm） 、 円 周 率 を π と し 、 断 面
が 四 角 の 場 合 は 、 曲 げ 強 度 （ kg／ mm 2 ） ＝ ３ Ｐ Ｉ ／ ２ Ｗ ｈ 2 、 断 面 が 円 形 の 場 合 は 、 曲 げ 強
度 （ kg／ mm 2 ） ＝ ８ Ｐ Ｉ ／ π Ｄ 3 で 求 め る こ と が で き る 。
【 ０ ０ ３ ７ 】
　 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） の 深 さ を ０ mm（ な し ） ， ２ mm， ４ mm， ６ mmと し て 、 各 測 定 部 位 （
１ ） ～ （ ４ ） に お け る 最 大 荷 重 の 測 定 結 果 を 表 ２ ， 図 １ ６ に 、 曲 げ 強 度 の 計 算 結 果 を 表 ３
， 図 １ ７ に 示 す 。
【 ０ ０ ３ ８ 】
【 表 ２ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ３ ９ 】
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【 表 ３ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ４ ０ 】
　 以 上 の 結 果 よ り 、 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） の 深 さ を 深 く す る と 最 大 荷 重 が 低 下 す る こ と が
確 認 さ れ た 。 ま た 、 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） の 深 さ を ど の 値 に し て も 、 測 定 部 位 （ １ ） と 測
定 部 位 （ ４ ） の 最 大 荷 重 が ほ ぼ 同 等 と な っ た 。 ま た 、 実 施 例 １ ， 実 施 例 ２ と 同 様 に 測 定 部
位 （ ２ ） ， （ ４ ） の 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） の 深 さ を ６ mm、 測 定 部 位 （ １ ） ， （ ３ ） の 切 り
込 み （ ス リ ッ ト ） の 深 さ を ４ mmと し た 場 合 に 、 測 定 部 位 （ １ ） と 測 定 部 位 （ ２ ） の 最 大 荷
重 が ほ ぼ 同 等 で あ り 、 測 定 部 位 （ ３ ） と 測 定 部 位 （ ４ ） の 最 大 荷 重 が ほ ぼ 同 等 で あ る こ と
が 確 認 さ れ た 。
【 実 施 例 ５ 】
【 ０ ０ ４ １ 】
　 実 施 例 ４ と 同 様 の 測 定 方 法 に よ っ て 、 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） の な い 通 常 切 り 餅 、 種 々 の
食 品 や 日 用 雑 貨 な ど の サ ン プ ル と 、 切 り 込 み （ ス リ ッ ト ） の 入 っ た 切 り 餅 （ 切 り 込 み の 深
さ は 実 施 例 １ ， 実 施 例 ２ と 同 様 ） の 割 り や す さ の 比 較 を 行 な っ た 。 な お 、 最 大 荷 重 が 測 定
範 囲 外 と な っ た サ ン プ ル に つ い て は 、 支 柱 間 隔 Ｉ ， 試 料 幅 Ｗ を 変 更 し て 測 定 し 、 計 算 に よ
り 最 大 荷 重 を 求 め た 。 測 定 結 果 を 表 ４ ， 表 ５ ， 図 １ ９ に 示 す 。
【 ０ ０ ４ ２ 】
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【 表 ４ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ４ ３ 】
【 表 ５ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ４ ４ 】
　 以 上 の 結 果 よ り 、 通 常 切 り 餅 は 、 最 大 荷 重 が 高 く 、 通 常 の 手 の 力 で は 割 れ な い が 、 切 り
込 み （ ス リ ッ ト ） を 入 れ る こ と に よ り 最 大 荷 重 が 低 下 し 、 割 り 箸 を 折 る 程 度 の 力 で 簡 単 に
手 で 割 る こ と が で き る こ と が 確 認 さ れ た 。
【 図 面 の 簡 単 な 説 明 】
【 ０ ０ ４ ５ 】
【 図 １ 】 本 発 明 の 第 １ 実 施 例 を 示 す 切 り 餅 の 斜 視 図 で あ る 。
【 図 ２ 】 同 上 焼 い て 調 理 し た 際 の 外 観 を 示 す 正 面 図 お よ び 側 面 図 で あ る 。
【 図 ３ 】 本 発 明 の 第 ２ 実 施 例 を 示 す 切 り 餅 の 斜 視 図 で あ る 。
【 図 ４ 】 第 ３ 実 施 例 の 試 験 に 用 い た 切 り 餅 の サ ン プ ル の 外 観 図 で あ る 。
【 図 ５ 】 同 上 焼 け 方 の 評 価 の 基 準 を 示 す 説 明 図 で あ る 。
【 図 ６ 】 同 上 試 験 結 果 を 示 す グ ラ フ で あ る 。

10

20

30

40

50

(8) JP 2005-34079 A 2005.2.10



【 図 ７ 】 同 上 焼 け 方 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 ８ 】 同 上 焼 け 方 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 ９ 】 同 上 焼 け 方 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 １ ０ 】 同 上 焼 け 方 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 １ １ 】 同 上 焼 け 方 の 特 徴 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 １ ２ 】 同 上 焼 け 方 の 特 徴 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 １ ３ 】 同 上 焼 け 方 の 特 徴 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 １ ４ 】 同 上 焼 け 方 の 特 徴 を 示 す 写 真 で あ る 。
【 図 １ ５ 】 第 ４ 実 施 例 の 試 験 装 置 の 概 略 図 で あ る 。
【 図 １ ６ 】 同 上 測 定 部 位 を 示 す 説 明 図 で あ る 。
【 図 １ ７ 】 同 上 最 大 荷 重 の 測 定 結 果 を 示 す グ ラ フ で あ る 。
【 図 １ ８ 】 同 上 曲 げ 強 度 の 計 算 結 果 を 示 す グ ラ フ で あ る 。
【 図 １ ９ 】 第 ５ 実 施 例 の 測 定 結 果 を 示 す グ ラ フ で あ る 。
【 符 号 の 説 明 】
【 ０ ０ ４ ６ 】
１ 　 切 り 餅
２ 　 上 面
３ 　 下 面
４ 　 長 辺
５ ， ５ ’ 　 切 り 込 み
６ 　 短 辺
７ ， ７ ’ 　 切 り 込 み
８ ， ８ ’ 　 側 面
９ ， ９ ’ 　 切 り 込 み
10， 10’ 　 側 面
11， 11’ 　 切 り 込 み
Ｈ 　 厚 さ
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【 図 １ 】 【 図 ２ 】

【 図 ３ 】

【 図 ４ 】

【 図 ６ 】

【 図 １ ５ 】
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【 図 １ ６ 】 【 図 １ ７ 】

【 図 １ ８ 】 【 図 １ ９ 】
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【 図 ５ 】

【 図 ７ 】
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【 図 ８ 】

【 図 ９ 】

【 図 １ ０ 】
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【 図 １ １ 】

【 図 １ ２ 】

【 図 １ ３ 】

【 図 １ ４ 】

【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 平 成 16年 9月 10日 (2004.9.10)
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
上 面 ， 下 面 ， お よ び 側 面 に 切 り 込 み を 入 れ

(14) JP 2005-34079 A 2005.2.10

、 前 記 上 面 と 下 面 に は 十 字 の 切 り 込 み を 入 れ 、
前 記 側 面 に は 横 方 向 の 切 り 込 み を 入 れ る と と も に 、 前 記 十 字 の 切 り 込 み は 、 切 り 餅 の 長 辺
と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切 り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み か ら な り 、 前 記 長 辺 と 略 平 行 な
切 り 込 み の 深 さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ３ ０ ～ ４ ０ ％ と し 、 前 記 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の 深 さ
を 切 り 餅 の 厚 さ の ２ ０ ～ ３ ０ ％ と し た こ と を 特 徴 と す る 切 り 餅 。



【 手 続 補 正 ２ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ６
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 本 発 明 り 餅 に よ れ ば 、 上 面 ， 下 面 ， お よ び 側 面 に 切 り 込 み を 入 れ る こ と で 、 き れ い
に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り
餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 手 続 補 正 ３ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ７
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 ま た 記 上 面 と 下 面 に は 十 字 の 切 り 込 み を 入 れ 、 前 記 側 面 に は 横 方 向 の 切 り 込 み を 入
れ る こ と で 、 よ り 確 実 に 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き
れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 手 続 補 正 ４ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ８
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 さ ら に 記 十 字 の 切 り 込 み は 、 切 り 餅 の 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切 り 餅 の 短 辺 と
略 平 行 な 切 り 込 み か ら な り 、 前 記 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の 深 さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ３ ０ ～
４ ０ ％ と し 、 前 記 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の 深 さ を 切 り 餅 の 厚 さ の ２ ０ ～ ３ ０ ％ と す る こ
と で 、 調 理 す る 前 の 分 割 の し や す さ を 考 慮 し て 、 切 り 餅 の 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と 、 切
り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の ど ち ら で も 、 同 程 度 の 力 加 減 で 割 る こ と の で き る 切 り 餅
を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 手 続 補 正 ５ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ０ ９
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 本 発 明 り 餅 に よ れ ば 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に
き れ い に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 手 続 補 正 ６ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ １ ０
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ １ ０ 】
　 、 よ り 確 実 に 、 き れ い に 整 っ た 外 観 に 焼 く こ と が で き 、 焼 い て 調 理 し た 後 に き れ い
に 分 割 す る こ と の で き る 切 り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。
【 手 続 補 正 ７ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ １ １
【 補 正 方 法 】 変 更
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【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ １ １ 】
　 、 調 理 す る 前 の 分 割 の し や す さ を 考 慮 し て 、 切 り 餅 の 長 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み と
、 切 り 餅 の 短 辺 と 略 平 行 な 切 り 込 み の ど ち ら で も 、 同 程 度 の 力 加 減 で 割 る こ と の で き る 切
り 餅 を 提 供 す る こ と が で き る 。                                                     
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さ ら に
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